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Esfuerzos en curso para crear valor a partir de alimentos no
consumidos para peces y también sus heces
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La empresa Noruega Hyperthermics utiliza materia volcanica para
transformar los desechos de salmén, incluidas las heces y los
alimentos no consumidos, de las granjas en un polvo que contiene
altos niveles de proteinas. Foto cortesia de Hyperthermics.

La intensificacion de la acuacultura ha resultado en mas insumos y un mayor desperdicio de los
sistemas de produccion. El tratamiento y la disposicion de materiales de desecho y sélidos en
suspension, como las heces, pueden ser costosos y llevar mucho tiempo.

Pero en lugar de ver el desperdicio como algo de lo que deshacerse, esta tomando forma un enfoque
diferente. La firma Noruega de tecnologia de fermentacion Hyperthermics esta eliminando el
desperdicio de pescado de una manera creativa. Su nueva tecnologia utiliza materia volcanica
(organismos hiperterméfilos vivos) para transformar los desechos de salmén — incluidas las heces y
los alimentos no consumidos — de granjas de salmon de smolts, post smolts o terrestres en Noruega
en un polvo que contiene altos niveles de proteina. La compafiia ahora esta explorando la posibilidad
de vender el polvo como ingrediente alimenticio alternativo.

La tecnologia también crea biogas sostenible y ecoldgico para impulsar su fabrica. Dependiendo de la
cantidad de alimento y heces no digeridas en el lodo, hasta el 40 por ciento del lodo se convertira en
proteina después del tratamiento.

“Nuestra ultima tecnologia es un buen incentivo para que la acuacultura adopte e introduzca
soluciones verdes y sostenibles,” dijo el CEO de Hyperthermics, Erlend Haugsbeg, al Advocate. “Nuestras
bacterias han estado haciendo un trabajo ambiental en nuestro planeta durante miles de millones de
anos. Ahora que las hemos entrenado para realizar su magia verde en nuestros reactores, realizan la
descomposicién de biomasa mas rapida del mundo. Y es aiin mas verde que antes, ya que reducen las
emisiones de gases climaticos al producir biohidrégeno o biometano dentro de los reactores.”

Haugsbg agregd que “pronto, las instalaciones de acuacultura marina también estaran obligadas a
cosechary manejar los desechos de pescado de sus jaulas en sistemas de contencién cerrados.”
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Process Energy

High quality protein
feed/ingredient for e.g
shrimp and lumpfish.

Salmon sludge

(feces and feed)

Una descripcion general del proceso de heces-a-alimentos. Imagen
cortesia de Hyperthermics.

La acuacultura necesita encontrar alternativas de harina de pescado para mejorar la sostenibilidad. Al
utilizar los desechos de pescado, Hyperthermics espera llevar a la industria a un nuevo nivel en la
busqueda de tales alternativas. Pero decidir a qué especies apuntar ha sido un desafio. De acuerdo con
las regulaciones de la UE, no se puede alimentar a los peces con sus propias especies 0 sus
subproductos, por lo que el sector del salmén puede no ser viable. Pero Haugsbg no ve esto como un
obstaculo.

“No he encontrado ninguna evidencia de que dar [un alimento a base de salmdn o subproducto de
salmén] al salmén sea arriesgado,” dijo. “Creo que las preocupaciones se deben principalmente al
miedo, a estar del lado seguro, por lo que también nos mantenemos seguros y nos enfocamos en
especies como el camaron y el [lumpo] lumpfish.” Las regulaciones podrian cambiar a medida que la
poblacion contindia aumentando y las proteinas se vuelven mas dificiles de obtener, pero no creo que
eso esté en la agenda todavia.

“La reduccion de costos y el impacto ambiental reducido son dos caracteristicas importantes para los
productores de hoy," continud. “Esperamos regulaciones mas estrictas en el futuro relacionadas con los
permisos de descarga, pero también esperamos incentivos para estimular los esfuerzos de los
productores para mejorar los desechos a material reutilizado.”
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El CEO de Hyperthermics, Erlend Haugsbeg, y el Gerente de Ventas, Stig
Amdam. Foto cortesia de Hyperthermics.

Haugsbg esta entablando conversaciones positivas con el mercado asiatico de camarones y los
productores de alimentos para lumpfish en Noruega. También esta estudiando la posibilidad de aplicar
su tecnologia a otros tipos de residuos similares.

Mientras tanto, la empresa salmonera de las Islas Feroe, Bakkafrost, aspira a convertirse en un experto
reconocido en el uso de la energia de las heces, que genera electricidad y calor a partir de las heces de
pescado. Durante varios anos, Bakkafrost ha aumentado la produccion de smolts en tierra al expandir
los criaderos existentes y construir otros nuevos. Esto ha permitido criar smolts mas grandes antes de
moverlos al mar. Sin embargo, las expansiones de los criaderos han aumentado significativamente la
biomasa en la tierra con una mayor cantidad asociada de heces.

Para abordar esto, la compafiia esta construyendo una fabrica de biogas de 12,000 metros cuadrados
llamada Forka, la primera y Unica planta de biogas en las Islas Feroe que convertira las heces de
salmén y ganado en electricidad, calor e incluso fertilizante de alta calidad.

Los desechos se descompondran en moléculas mas pequefias a través de la digestion anaerdbica. Las
biomasas se mezclaran en una masa uniforme y toda la materia seca se desintegrara a un tamafio de
particula inferior a 10 mm. También se convertiran en diéxido de carbono y metano, este ultimo
utilizado para la produccion de energia renovable y el digestato, que se utiliza como fertilizante. Los
tratamientos térmicos mitigaran cualquier riesgo asociado con el desperdicio de pescado y eliminaran
posibles patégenos y enfermedades.

“Los ganaderos recuperaran el fertilizante de forma gratuita y podran fertilizar sus campos con un
estiércol mejor que el de antes,” dijo Poul Andrias Jacobsen, gerente de marketing de Bakkafrost.
“Mientras tanto, la planta de biogas suministrara energia verde en forma de electricidad, que
alimentara a la red nacional, asi como calor”
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“Las preocupaciones han sido altas de que la gran escala de la produccidn terrestre en nuestros
nuevos criaderos [aumentard] cinco veces la biomasa y la posible salida de heces a los fiordos,”
continud Jacobsen. “Si no se hace nada, esto aumentara significativamente la huella ambiental. La
idea detras del nuevo sistema es reducir el impacto ambiental al disminuir la escorrentia hacia los
fiordos. Todo forma parte de nuestro Plan de Vida Saludable: nuestro plan de sostenibilidad que
establece objetivos para mejorar nuestros procedimientos agricolas.”

Se espera que Forka convierta 30,000 toneladas métricas (TM) de estiércol de ganado y 12,000 TM de
desechos de salmén. Todo el ensilaje de la agricultura marina de Bakkafrost, 8,000 TM, se
incrementara con el tiempo. Aunque se espera que la planta produzca 50,000 TM de fertilizante liquido
natural, tiene una capacidad de 100,000 TM por afio. 50,000 TM de estiércol / fertilizante deberian
generar 9,300 MWh de electricidad y 9,300 MWh de calor.

“El uso de desechos de salmon tiene varias ventajas”, dijo Jacobsen. “En comparacion con el estiércol
de vaca, contiene mas energia por volumen. Permite el uso de fertilizantes sostenibles en tierras de
cultivo Feroesas y podemos reducir la eliminacion de heces en el mar, minimizando la contaminacion
local.”

La firma de salmoén Feroés Bakkafrost esta construyendo una fabrica
de biogas de 12,000 metros cuadrados llamada Forka, la primera y
Unica planta de biogas en las Islas Feroe que convertira las heces de
salmoén y ganado en electricidad, calor e incluso fertilizante de alta
calidad. Foto cortesia de Bakkafrost.

Si se trata correctamente, los desechos de salmén también pueden producir un fertilizante que es
mucho mas nutritivo que el estiércol de vaca, huele menos y tiene una forma mucho mas liquida. Esto
permite que los nutrientes penetren rapidamente a través del suelo.

Los desechos de pescado se procesan actualmente en las Islas Feroe y se envian a Dinamarca, pero el
envio puede ser dificil, costoso e insostenible. Al ver esto como una oportunidad, Bakkafrost decidié
establecer algo mas cerca de casa. Todos los desechos seran transportados a la nueva fabrica usando
solo un camion.
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Los vecinos cercanos son escépticos con respecto a posibles problemas de olor, pero los comentarios
han sido positivos, dijo Jacobsen.

“Ahora estamos planeando trabajar con las autoridades para adaptar la legislacion y hacer posible el
uso de otras biomasas organicas como los desechos domésticos o industriales,” dijo.

La construccion de Forka comenz6 alrededor de Mayo de 2019 y se espera que finalice en Mayo de
2020. Se espera que la planta contribuya a la meta de las Islas Feroe de utilizar el 100 por ciento de
energia verde para 2030.

Siga al Advocate en Twitter @GAA_Advocate (https://twitter.com/GAA_Advocate)
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